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Pannenkoeken

Ingrediénten — voor 4 personen

4 eieren 400 ml melk 1 vanillestokje 30 gr suiker 200gr bloem  een scheutje maisolie
100 ml spuitwater boter

Werkwijze

4 eieren Doe de eieren en de melk in een grote mengkom. Gebruik de mixer met kloppertjes

400 ml melk  om te mengen. Start traag om niet te morsen.

Vanillestokje  Snij het vanillestokje open en haal het merg met de achterzijde van een mesje uit de
peul. Doe het merg bij de melk. Gooi de lege peul zeker niet weg!

30 grsuiker  Voeg de suiker, de bloem en een scheutje olie toe. Mix opnieuw voorzichtig

200 gr bloem

Scheutje olie

100ml Spuitwater Voeg het spuitwater toe en roer goed door, zodat alles mooi gemengd is

Boter Doe een beetje boter in een pannenkoekenpan en bak het beslag op.

Hou je pannenkoeken warm in de oven op 80°C.
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